
Menu brunch

11 mai 2025 à 11h30

Déjeuner
Omelette Florentine (individuelle)
Saucisses
Bacon
Pommes de terre à déjeuner
Fêves au lard
Fromage cheddar
Gaufres
Rôties

Poisson & Fruits de mer
Salade de crabe
Verrine de crevettes Matane avec mangue & 
avocat
Plateaux de saumon fumé avec onions rouges, 
câpres & quartier de citron 
(crostini)
Filet de Basa dans une sauce vierge
Crevettes sautées à l’ail
Moules Marinara

Table Apéro
Légumes grillés, artichauds & olives marinées
Viandes froides
Fromages fins
Pains assortis et gressin
Bar à pizza (individuelle)
Arancini

Station de salades
Bébés épinards, pommes vertes, onions rouges, 
fromage bleu émietté & pacanes
Quinoa, patates douces rôties, concombres, 
carottes râpées, radis & tomates cerises
Tomates & concombres
Salade mixte, tomates cerises, concombres, 
onions rouges & carottes râpées

Station de pâtes
Cavatelli aux saucisses et rapini
Manicotti farci à la ricotta avec sauce pomodoro

Station de viande
Pepperonata
Boeuf braisé
Poitrine de poulet farcie aux épinards et 
mozzarella
Roti de veau

Station de légumes
Pommes de terre rôties
Brocolinis à l’ail & l’huile d’olive
Carottes

Station de desserts
Pâtisseries miniatures
Petits gâteaux au fromage
Mini cannolis
Crème glacée
Fruits frais

Mimosa de bienvenue et
Breuvages non-alcoolisés inclus
95$ par personne
plus taxes et service

65$ pour enfants 12 ans et moins
plus taxes et service

fête des Mères




